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Resumen

Enleche de cabra, el nivel de expresién de a 1 - caseina estd asociado a la genética del animal, lo que se relaciona
al contenido de sdlidos totales y rendimiento quesero. En Chile, la produccidn caprina se caracteriza por ser
extensiva, no especializada y con animales principalmente criollos, los que presentan una alta variabilidad
genética. En afios recientes, la produccién lactea caprina ha experimentado un fuerte desarrollo y tecnificacién
forzando a la seleccién genética de los rebafios hacia un mayor nivel de produccién para alcanzar mayores
rendimientos y un procesamiento acorde al mercado, como por ejemplo productos reducidos en materia grasa.
En este estudio, se analizd la relacion entre el nivel de expresion de la a1 - caseina en leche de cabra con el
rendimiento de quesos frescos libres de grasa, elaborados a escala de laboratorio. El estudio se llevé a cabo en
una lecheria ubicada en el secano costero de la Zona Central de Chile, integrada por 113 cabras a finales de la
lactancia y agrupadas en funcién de dias en lactancia. Se colectaron dos muestras individuales de leche (40 mL)
al dia 200 de lactancia para analizar su composicion, recuento de células somaticas, perfil caseinico por HPLC
y rendimiento quesero. Estos fueron evaluados en funcién del fenotipo del rebafio (Saanen, Alpina, Criolla
Chilena y mestizas) y nivel de a1 - caseina en leches (alto, medio, bajo y nulo). Los resultados preliminares
presentan una correlacion directa entre el nivel de proteinas y sélidos no grasos en leche con el rendimiento
quesero (r = 0,768; p < 0,05). Sin embargo, el nivel de a1 - caseina influyé en menor medida en esta variable,
lo que se relacionaria con la estandarizacion del proceso de elaboracion en funcién del contenido de proteina
individual de cada leche, permitiendo disminuir la variabilidad genética presente en el rebafio.

Palabras clave: a1 - caseina. Queso fresco libre de grasa. Rendimiento quesero. Leche de cabra. Composicion.

X1 Congreso de la ALEPRyCS Rev. Acad. Ciénc. Anim. 2019;17 (Supl 1):290.
* Autor correspondiente: rhiguera05@comunidad.unam.mx ISSN: 2596-2868



REVISTA ACADEMICA CIENCIA ANIMAL OPEN ACCESS

PRODUCTOS LACTEOS, CARNICOS, PIEL, PELO

Analisis de la curva de lactacidon de ovejas Pelibuey en
un sistema de lactancia restringida en el trépico humedo

Rosa Isela Narvaez Ballesteros?, Jests Mezo-Solis?, Juan Carlos Angeles Hernandez?, José Herrera-Camacho?, Luis A
Sarmiento Franco*, Ricardo Garcia-Herrera!, Manuel Gonzalez Ronquillo®, Alfonso Chay-Canul*

! Division Académica de Ciencias Agropecuarias, Universidad Juarez Auténoma de Tabasco (UJAT), Villahermosa, México

2 Consultor Privado

* Instituto de Investigaciones Agropecuarias y Forestales, Universidad Michoacana de San Nicolas de Hidalgo (UMSNH), Tarimbaro,
México

4 Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia, Universidad Autonoma de Yucatan, (UADY), Mérida, México

5> Departamento de Nutricion Animal, Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia, Universidad Autonoma del Estado de México
(UAEM), Toluca, México

Resumen

En las razas de ovinos de pelo que se manejan en las regiones tropicales, la informacién relacionada con su
patron de produccion lactea es limitada. El objetivo de este estudio fue analizar la curva de lactacion de ovejas
Pelibuey manejadas en un sistema de lactancia restringida mediante el ajuste a modelos matematicos empiricos y
mecanisticos. Se utilizaron un total de 4416 registros diarios de produccién lactea de 92 ovejas Pelibuey multiparas.
El primer registro de lactacién de realizo al dia 12 post-parto, el largo de lactaciéon promedio fue de 105 dias con una
produccion lactea total (PLT) de 48,16 L y un pico de lactacion (PL) de 0,89 L, alcanzado al dia 26 post-parto. Los
pardmetros de cada modelo fueron estimados utilizando un proceso iterativo de regresiéon no lineal en el paquete
minpack.Im con el programa R.. La bondad de ajuste entre modelos se evaliio mediante el cuadro medio del error
de prediccién (CMEP), criterio de informacién Akaike (AIC) y criterio de informacién Bayesiano (BIC). El modelo
gamma de Wood tuvo el mejor grado de ajuste de curva de lactacién mostrando los menores valores del CMEP
(0,012), AIC (- 135,2) y BIC (- 127,9). Ademas, este modelo estimé una PLT de 47,7 L con un pico de lactacién de
0.76 L estimado al dia 33 post-parto. La curva de lactaciéon de ovejas Pelibuey analizadas present6 una forma tipica,
con una produccién inicial (parametro a = 0,02) la cual presenta una fase de ascenso (parametro b = 1,52) hasta
alcanzar un pico de lactacion, con una subsecuente disminucidn en la produccién lactea (parametro c = 0,046). Las
ovejas Pelibuey en sistemas tropicales muestran patrones de curva de lactaciéon que permiten identificar a este
grupo genético como una opcién para desarrollar sistemas de produccién de leche en esta region.
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Resumen

La produccion de leche de ovejas es una actividad importante en los paises mediterraneos, orientada a la
elaboracién de quesos. En los tltimos afios, se ha reportado un aumento importante en la produccion de leche
de ovejas en paises latinoamericanos, que se ha utilizado principalmente en la manufactura de quesos. Sin
embargo, no hay protocolos definidos ni productos bien caracterizados. En la regién tropical de México, los
ovinos de pelo son las principales razas utilizadas en los sistemas de produccién. El objetivo fue evaluar los
cambios fisicoquimicos de quesos tipo manchego durante su maduracién. En cada frecuencia de muestreo (1,
30, 60 y 90 dias) se analizaron tres quesos de 300 gramos. Las muestras de quesos fueron analizadas mediante,
Aw, pH, contenido de humedad (%), cenizas (%), cloruros de sodio (%), acidez total (%) y grasa (%). Acorde a
los resultados el valor de Aw disminuyd conforme avanzan los dias de maduracién (de 0,943 a 0,911), el pH del
queso resulté mayor de 1 a 30 dias de maduracion; sin embargo, este valor se redujo tras 90 dias. Después de
30 dias, la humedad del queso aument6 respecto al inicio de la maduracién, pero luego, el queso perdié agua
entre 60 y 90 dias. En cuanto la acidez fue la variable que mas cambios mostro del dia 1 al dia 90. Se encontré
un increment6 en el contenido de grasa (de 7,6 a 8,4%) durante la maduracién; mientras que el contenido
de cloruro de sodio fue similar (4,3 a 4,6) los resultados del presente trabajo ofrecen una contribucién en la
comprension de los cambios que se producen durante la maduracién del queso de oveja.
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Resumen

En la actualidad se tiene una diversidad de salchichas secas fermentadas comercializadas con un alto contenido
de grasa, que motiva el desarrollo de nuevos productos con la incorporacién de sustitutos de grasa y contribuir
en la prevencién de enfermedades crénicas. El propdsito de éste estudio es mostrar que el cabanossi con carne
de llama contiene menos grasa contribuyendo a un producto saludable que los productos tradicionales. En
base a una formulacién optimizada (74,41% de carne de llama, 16,81% de papa cocida y 10,78% de grasa de
cerdo), se elabord cabanossi con carne de llamas provenientes de tres sistemas de alimentacion: SA1 (Pastos
naturales), SA2 (con heno de alfalfa) y SA3 (con vitaminas). Los resultados indican que los acidos grasos
saturados, monoinsaturados, poliinsaturados son inferiores al patrén comercial, mientras que los acidos
grasos deseables son superiores y el indice n-3/n-6 es mas danifio en los cabanossi tradicionales. Por tanto,
el cabanossi con carne de llama es una alternativa saludable en relacion a los productos tradicionales para
elaborar salchichas secas fermentadas.
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Resumen

El objetivo fue la precisién y exactitud de cuatro equipos
que evalian la Media del Didmetro de Fibra (MDF) y
Desviacién Estandar (DS), realizado en el Laboratorio
de Fibras Textiles, Pieles y Cueros de la Facultad
de Zootecnia de la Universidad Nacional Agraria la
Molina. Los equipos utilizados: MiniFiber-EC, Fiber-
EC, Laserscan (LSN) y Microscopio de Proyeccién (MP).
Se trabajé en un ambiente controlado, una humedad
de 65 * 3% y temperatura de 20 * 2 °C. Se utilizaron 5
muestras de tops de alpaca con didmetros conocidos con
un rango de 16,8 a 31,4 um y 3,9 - 9,7 um para MDF y
DS respectivamente, distribuidos en dos submuestras.
El Fiber-EC y MiniFiber-EC determinaron diametros
similares, respecto a los equipos referenciales LSN y
MP. Sin embargo, la precisién para MDF fue mejor para
didametros finos, que para diametros gruesos con un
intervalo de confianza al 95% (IC) que oscilé de * 0,16
- +0,82 pm y + 0,08 - + 0,57 um, para MiniFiber-EC y
Fiber-EC respectivamente; comparado con el LSN y MP
mostraron una menor precision para diametros gruesos
31,4 pm con un intervalo de confianza al 95% (IC) de
+ 0,90 um y * 0,92um respectivamente. Respecto a la
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exactitud, el Fiber-EC fue mejor para fibras finas (0,04 con
muestras de 16,8 um), y fibras gruesas 0,49 en muestras
de 31,4 pum; respecto al LSN tuvo menor exactitud para
diametros gruesos (1,20 en muestras de 31,4 um); el MP
tuvo mayor exactitud 0,02 um para muestras de 18,70 pm.
La precision de la DS fue similar en los cuatro equipos; sin
embargo, tuvo mayor exactitud el LSN respecto a los tres
equipos evaluados. El MiniFiber-EC y Fiber-EC son equipos
alternativos para determinar la MDF y DS de alpaca con
buena precision y exactitud.

Palabras clave: Precision. Exactitud. Didmetro de fibra.
Desviacion estandar.

Introduccion

La Media del Didmetro de Fibra MDF y la Desvi-
acion Estandar DS se consideran probablemente
las dos caracteristicas mas importantes para toda
fibra animal. Las medidas objetivas para uso en
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campo dependen de la concordancia entre el valor
observado con el valor verdadero (exactitud)
y de cudn bien las observaciones repetidas
concuerdan entre si (precisiéon). A pesar de que
los instrumentos para determinar la MDF y DS
han progresado, los costos de los instrumentos
y los desafios logisticos ain dificultan el analisis
de fibra en campo en tiempo real. Los criadores
deben ser conscientes de la importancia de la MDF
y la DS de cada animal en su rebafio, necesario
para identificar los animales mas finos, uniformes
e indeseables. Ademas, la MDF determinara el
uso final de la fibra y en algunos casos como se
procesara la fibra en la industria; de la misma
forma cuanto menor sea la DS, menor sera la
variacion alrededor de la media (Holt, 2014).
En el Peru se construyeron dos equipos para
determinar MDF y DS, que vienen evaludndose
constantemente; el objetivo del trabajo es evaluar
la precisién y exactitud del MiniFiber-EC y Fiber-
EC utilizando fibra de alpaca.

Material y métodos

El estudio se realiz6 en el Laboratorio de Fibras,
Textiles y Pieles y Cueros de la Facultad de Zootecnia
de la Universidad Nacional Agraria la Molina. Los
equipos utilizados fueron Mini Fiber-EC y Fiber-EC,
la calibracion y validaciéon de ambos se realizé de
acuerdo a lo indicado por (Quispe et al., 2017). El

Laserscan (LSN) y Microscopio de Proyeccion (MP)
fueron calibrados considerando la IWTO-12 (IWTO,
2015a) e IWTO0-08 (IWTO, 2015b) respectivamente.
Se trabajo en un ambiente controlado, siendo la
humedad y temperatura del laboratorio 65 * 3% y
20 * 2 °C, respectivamente considerando la norma
IWTO-52 (ITWO, 2015c). Se utilizaron cinco tops
de alpaca con didmetros conocidos con un rango
de 16,8 a 31,4 pum y 3,9 - 9,7 um para MDF y DS
respectivamente, distribuido en dos submuestras;
los fragmentos finales se vaciaron al Laserscan para
su evaluacion y la muestra restante del top se utilizé
para medir en Microscopio de Proyeccién. Para el
andlisis de datos se utiliz6 el paquete estadistico
SAS version 9.4.

Resultados y discusion

Por lo tanto se podria asumir que la precisién
estadistica es mejor para diametros finos, con un
error estdndar (EE) que oscilo de 0,08 - 0,42pm y
0,04 - 0,29 um; el intervalo de confianza al 95% (IC)
oscilo de + 0,16 - £ 0,82 ym y + 0,08 - = 0,57 pm
para MiniFiber-EC y Fiber-EC respectivamente; en
comparacién con los equipos referenciales del LSN
y MP ambos mostraron una menor precisiéon para
didmetros gruesos 31,4 um con un (EE) de 0,46 y
0,47um respectivamente; el intervalo de confianza
al 95% (IC) oscilode + 0,14 - + 0,90pum parael LSN y
+0,04 - £ 0,92um para el MP (Tabla 1).

Tabla 1 - Precision estadistica de la MDF, se muestra el promedio, error estandar, intervalo de confianza al 95% de tops de alpaca
evaluados en MiniFiber-EC, Fiber-EC, Laserscan y Microscopio de Proyeccion

MDF MiniFiber-EC Fiber-EC LSN MP
Patron X EE IC() X EE IC (%) X EE IC (%) X EE IC(
(um)

168 1629 008 016 1684 015 029 1670 010 020 1736 004 008
187 1876 042 082 1904 013 025 1890 0,8 035 1872 007 014
214 2155 008 016 2203 004 008 2160 0,12 024 2206 007 014
245 2501 033 065 2485 029 057 2480 007 014 2484 002 0,04
34 3093 030 059 3091 014 027 3260 046 090 3058 047 092

Nota: EE = Error estandar; IC = Intervalo de confianza; LSN = Laserscan; MP = Microscopio de proyeccion.

295



Comparacion de la precision y exactitud de cuatro equipos para determinar la media del diametro de fibra y desviacion estandar de fibra de alpaca

Respecto a la exactitud el Fiber-EC es mejor para
fibra finas (0,04 con muestras de 16,8 pm), que
para fibras gruesas (0,49 con muestras de 31,4 um)
en comparacién al MiniFiber-EC para fibras finas
(0,51 con muestras de 16,8 um) y gruesas (0,47 con
muestras de 31,4 pm).

Respecto al LSN podemos indicar que tuvo mayor
exactitud para didmetros finos (0,10 con muestras
de 16,8 pum); el MP mostro mayor exactitud (0,02

para muestas de 18,70 um), mientras que para
didmetros gruesos se observé menor exactitud
(1,20 y 0,82 con muestras de 31,4 um) para LSN y
MP respectivamente (Tabla 2). Los resultados de
la precisién estadistica de la DS fueron similares
para los cuatro equipos; sin embargo, tuvo mayor
exactitud el LSN para la caracteristica de la DS
en muestras de tops de alpaca respecto a los tres
equipos evaluados (Tabla 3).

Tabla 2 - Exactitud del MiniFiber-EC, Fiber-EC, Laserscan y Microscopio de Proyeccion, expresada como una diferencia absoluta
obtenida con los equipos y los valores reales de los tops de la MDF y DS

MDF Patron (um) DS Patron (um)
Equipos 16,8 18,7 214 24,5 31,4 3,90 4,60 6,20 7,20 9,70
MiniFiber-EC 0,51 0,06 0,15 0,51 0,47 1,76 131 0,64 0,34 0,36
Fiber-EC 0,04 0,34 0,63 0,35 0,49 2,48 2,36 1,76 1,67 1,50
LSN 0,10 0,20 0,20 0,30 1,20 0,52 0,23 0,20 0,60 0,50
MP 0,56 0,02 0,66 0,34 0,82 0,90 0,18 0,43 0,45 1,25

Nota: MDF = media del diametro de fibra; DS = desviacion estandar LSN = Laserscan; MP = Microscopio de proyeccion.

Tabla 3 - Precision estadistica de la DS, se muestra el promedio, error estandar, intervalo de confianza al 95% de tops de alpaca
evaluados en MiniFiber-EC, Fiber-EC, Laserscan y Microscopio de Proyeccion

MDF MiniFiber-EC Fiber-EC LSN MP
Patron X EE IC (%) X EE IC () X EE IC () X EE IC ()
(um)

3,90 5,66 0,07 0,14 6,38 0,09 0,18 3,38 0,07 0,14 4,80 0,16 0,31
4,60 591 0,09 0,18 6,96 0,10 0,20 483 0,19 0,37 478 0,11 0,22
6,20 6,84 0,13 0,25 795 0,21 041 6,00 0,09 0,18 6,63 0,46 0,90
7,20 7,54 0,03 0,06 8,87 0,16 0,31 6,60 0,12 0,24 6,75 0,09 0,18
9,70 9,34 0,07 0,14 11,20 0,30 0,59 10.20 0,35 0,69 8,45 0,33 0,65

Nota: EE = Error estandar; IC = Intervalo de confianza; LSN = Laserscan; MP = Microscopio de proyeccion.

Conclusion

El MiniFiber-EC y Fiber-EC son equipos
alternativos para evaluar la MDF de alpaca con una
buena precision y exactitud. Tales equipos pueden
incluirse como instrumentos de evaluacién para la
clasificacion de vellones y seleccién de alpacas por
su finura, como una prueba de orientacion objetiva
para los criadores de alpaca.

296

Referencias

Holt C. A Definitive Guide To Alpaca Fibre. Idaho, Estados
Unidos. Selle Design Group; 2014.

IWTO - International Wool Textile Organisation. IWTO-
52-2006: Conditioning Procedures for Testing Textiles.
IWTO Red Book Specifications. 2015c [acceso 5 feb
2019]. Disponbile en: http://tinyurl.com/y4900q6k.



Comparacion de la precision y exactitud de cuatro equipos para determinar la media del diametro de fibra y desviacion estandar de fibra de alpaca

IWTO - International Wool Textile Organisation. IWTO-
12-2012: Measurement of the Mean and Distribution
of Fibre Diameter Using the Sirolan-Laserscan Fibre
Diameter Analyser. IWTO Red Book Specifications. 2015a
[acceso 5 feb 2019]. Disponbile en: http://tinyurl.com/
y4900q6k.

IWTO - International Wool Textile Organisation. IWTO-8:
2011: Method of Determining Fibre Diameter Distribution
Parameters and Percentage of Medullated Fibres in Wool
and other Animal Fibres by the Projection Microscope.
IWTO Red Book Specifications. 2015b [acceso 5 feb
2019]. Disponbile en: http://tinyurl.com/y4900q6k.

Quispe MD, Benavidez G, Sauri RA, Bengoechea ]],
Quispe EC. Development and preliminary validation
of an automatic digital analysis system for animal fibre
analysis. S Afr ] Anim Sci. 2017;47(6):822-33.

297



REVISTA ACADEMICA CIENCIA ANIMAL OPEN ACCESS

PRODUCTOS LACTEOS, CARNICOS, PIEL, PELO

Efecto de la condicion sexual (enteros vs. castrados) y
peso al beneficio sobre la calidad instrumental de la
carne de corderos de pelo mestizos en el Caribe Hamedo
colombiano

Lorena Angélica Aguayo-Ulloa'*, Emiro Andrés Suarez?, Clara Viviana Rua-Bustamante?, Leyla Rios®

! Centro de Investigacion Turipana, Corporacion Colombiana de Investigacion Agropecuaria (Agrosavia), Cereté, Colombia
2 Centro de Investigacion Motilonia, Corporacién Colombiana de Investigacion Agropecuaria (Agrosavia), Agustin Codazzi, Colombia

3 Centro de Investigacion Tibaitata, Corporacion Colombiana de Investigacion Agropecuaria (Agrosavia), Mosquera, Colombia

Resumen

El objetivo de este estudio fue evaluar el efecto de la condicién sexual (CS) y peso al beneficio (PB) sobre la
calidad instrumental de la carne de corderos comerciales de un matadero de la regién Caribe Himedo. Se
seleccionaron 32 corderos (cuatro grupos), todos mestizos cuya base genética era criolla de Pelo Colombiano
(6 - 8 meses): ocho enteros livianos (EL) con PB = 23.9 + 1.1 kg y peso canal (PC) = 9.8 £ 0.5 kg y ocho enteros
pesados (EP) con PB=36.2 + 1.1 kgy PC = 16.7 + 0.5 kg; ocho castrados intermedio (CI) con PB = 27.7 + 1.1 kg
y (PC) = 12.7 £ 0.5 kg y ocho castrados livianos (CL) con PB = 23.8 kg £ 1.1 y PC = 9.7 = 0.5 kg. Se extrajo una
muestra de Longissimus dorsi de cada hemicanal izquierda desde la vértebra T10 a la T13. Los lomos Cl y CL
no se maduraron. Se evalué el pH, color (indices: luminosidad L*, rojo a*, amarillo b*, croma C* y el tono o hue
H*; con 45min. oxigenacidn), textura (fuerza maxima de corte), y las pérdidas por cocinado (%, PERD) de la
carne. Se utilizé el procedimiento GLM (SAS 9.4) usando un modelo lineal que incluy6 el efecto fijo de grupo. La
carne de los grupos CI, CL, EL, EP obtuvieron, respectivamente, un pH de 5.68, 5.68, 5.7,5.8 (+ 0.08; p = 0.05);
indices: L* de 38.5,41.9,43.6 y 35.3 (+ 1.5; p < 0.05), a*de 16.7, 16.2,16.5y 15.3 (+ 0.5; p 2 0.05), b*de 6.4, 7.1,
6.4y 4.8 (+0.4; p<0.05),C*de 17.9,17.1,17.8 y 16.1 (£ 0.1; p =2 0.05) y H* de 20.8, 23.5, 21.2y 17.2 (+ 1.2; p
< 0.05); PERD de 26.6, 25.2, 28.1y 20.1% ( 1.4; p < 0.05); y textura de 4.25, 4.37, 4.01 y 3.32 KgF (+ 0.28; p =
0.06). E1 PB y en menor grado la CS fueron factores que afectaron la calidad de la carne ovina, especialmente el
color y PERD. Esto puede ser aprovechado para desarrollar estrategias de definicién del producto en la region.

Palabras clave: Carne ovinos. Calidad instrumental. Castracion. Pesos. Faena comercial.

X1 Congreso de la ALEPRyCS Rev. Acad. Ciénc. Anim. 2019;17(Supl 1):298.
* Autor correspondiente: laguayo@agrosavia.co ISSN: 2596-2868



REVISTA ACADEMICA CIENCIA ANIMAL OPEN ACCESS

PRODUCTOS LACTEOS, CARNICOS, PIEL, PELO

Efecto del silvopastoreo en la composicion de acidos
grasos en queso de cabra
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Resumen

El queso ha sido un alimento consumido a través de los afios por las poblaciones, ain sigue siendo un producto
indispensable para el desarrollo 6seo y funcional de los seres vivos, sin embargo, las practicas de produccién
intensiva han ido disminuyendo calidad de producto por incremento en la cantidad. La estabulacion, por
ejemplo, eficientiza la produccién en cabras, sin embargo, muestra una marcada reduccién en la cantidad de
sélidos totales, responsables de la calidad de la leche. El objetivo de este estudio fue determinar el efecto que
tiene el silvopastoreo en el perfil de 4cidos grasos de la leche de cabra. Las muestras de leche se tomaron a
lo largo de dos afios en sistemas de produccién estabulado y en silvopastoreo, en diferentes estados de la
republica mexicana; las muestras fueron liofilizadas, se realiz6 la extraccién de grasa por medio del método
923.07 AOAC (2000), las grasas se saponificaron, derivatizaron a través del método 969.33 AOAC (2000) y se
determinaron los acidos grasos por medio de cromatografia de gases. La relacién de omega 3:6, donde el valor
optimo es 4(w3) a 1(w6), mostro en el sistema silvopastoril 2.4(w3) vs 0.8(w6) mientras que en estabulacidon
mostré 1.9(w3) vs 0.3(w6). Se determiné incremento en los acidos grasos insaturados en cabras estabuladas
(36,69%) respecto a animales en silvopastoreo (33,6%). En el caso de los acidos grasos saturados se observo
66,3% en cabras en silvopastoreo mientras que en estabulacion fue de 63,31%. La relacién de acidos grasos
omega disminuye con el sistema silvopastoril, ademds existe una marcada diferencia en la composicién de
grasos saturados e insaturados en animales en estabulacidn y silvopastoreo, proponiendo entonces a la leche
de cabra en silvopastoreo como alimento funcional.
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Estudio descriptivo sobre rendimientos productivos
de leche en la oveja Lacaune en Espana
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Resumen

El objetivo del presente estudio fue evaluar los pardmetros productivos en la raza Lacaune en una unidad de
produccién comercial en Espafa. Se utilizaron 1,539 registros de lactancia de 826 ovejas de primer a octavo
parto. Los datos corresponden a partos sencillos (n = 1,071) y multiples (n = 467) de las cuatro épocas del afio:
primavera (n =354), verano (n =293), otofio (n=190) e invierno (n="712), dentro de un periodo de 2003 al 2014.
Para el estudio se realiz6 una estadistica descriptiva (media, desviacién estandar, valores minimos-maximos y
el coeficiente de variacién) y se obtuvieron valores ajustados de 120, 150 y 180 dias de lactancia. Los resultados
indicaron tuvieron una duracién en el periodo de lactanciade 177,4 + 17,5 dias, con una produccidn de leche de
196,9 + 63,1 L y con una producciéon promedio de 1,14 + 0,33 L/dia Los rendimientos de la produccién de leche
a 120, 150 y 180 dias, fue de 167,2 + 52,8, 187,6 + 57,7 y 204,4 + 59,8 L, respectivamente. La oveja Lacaune
mostro que increment6 el rendimiento en la produccién de leche de forma lineal desde el primer parto (183,0
+ 61,5 L) y alcanzando el maximo al séptimo parto (228,6 + 52,8 L), y a su vez disminuyendo progresivamente
a partir del octavo parto. De acuerdo a la época del afio se encontré mayores rendimientos de produccion
de leche ajustado a 180 dias en invierno (209,4 * 62,3 L) y menor rendimiento en verano (195,8 + 55,3 L).
Asimismo, aquellas ovejas de parto multiple tuvieron maximos rendimientos (210,9 + 62,0 L) con respecto a
ovejas de parto sencillo (190,6 + 62,7 L).
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Resumen

El objetivo de este estudio fue evaluar la relacion entre las medidas biométricas (MB) y caracteristicas de la canal
de 66 corderos lactantes, 37 machos y 29 hembras con peso vivo (PV) promedio de 10,67 + 2,57 kg y 56 dias de
edad. Las MB se obtuvieron 24 horas antes del sacrifico e incluyeron: altura de la cruz (AC), profundidad de la
costilla (PC), largo del cuerpo (LC), largo del cuerpo en diagonal (LCD), longitud ilio-isquiatica (LIISQ), profundidad
del anca (PAN), altura al anca (AA), amplitud del isquion (AI), amplitud del ilion (AMPIL), amplitud del abdomen
(AMPAB), perimetro toracico (PT), perimetro abdominal (PAB). Otras medidas incluidas fueron el PV y PV vacio
(PVV). Después del sacrificio, se registré el peso de la canal caliente (PCC) y se enfrié a 1 °C durante 24 h. Después
de larefrigeracion, la canal se pes6 (PCF) y se dividié por la linea media dorsal en dos mitades, la mitad izquierda
se disecciond en tejido blando (PTB, musculo, grasa) y hueso (PH), y cada componente fue pesado por separado.
Las relaciones entre las BM y caracteristicas de la canal fueron estimados por medio de ecuaciones de prediccidon
utilizando el PROC REG de SAS. Se utiliz6 el procedimiento STEPWISE para seleccionar las variables incluidas en
el modelo. Los resultados indican que las ecuaciones para predecir el PV y PVV utilizando las MB, tuvieron un R2
que vari6 de 0,77 a 0,87. Para el PTB y PH, el R2 vari6 de 0,65 a 0,83. Las medidas incluidas en los modelos para
predecir las caracteristicas de la canal fueron PT, AMPIL, AC, PAN, PAB y PC. Se concluye que las MB podrian ser
utilizadas para predecir las caracteristicas de la canal de corderos Pelibuey lactantes.
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Resumen

Enleche de cabra, el nivel de expresion de a1 - caseina estd asociado a la genética del animal, lo que se relaciona
al contenido de sélidos totales y rendimiento quesero. En Chile, la produccién caprina se caracteriza por ser
extensiva, no especializada y con animales principalmente criollos, los que presentan una alta variabilidad
genética. En afios recientes, la produccidn lactea caprina ha experimentado un fuerte desarrollo y tecnificacién
forzando a la seleccién genética de los rebafios hacia un mayor nivel de produccién para alcanzar mayores
rendimientos y un procesamiento acorde al mercado, como por ejemplo productos reducidos en materia grasa.
En este estudio, se analiz6 la relacion entre el nivel de expresion de la a1 - caseina en leche de cabra con el
rendimiento de quesos frescos libres de grasa, elaborados a escala de laboratorio. El estudio se llevé a cabo en
una lecheria ubicada en el secano costero de la Zona Central de Chile, integrada por 113 cabras a finales de la
lactancia y agrupadas en funcién de dias en lactancia. Se colectaron dos muestras individuales de leche (40 mL)
al dia 200 de lactancia para analizar su composicién, recuento de células somaticas, perfil caseinico por HPLC
y rendimiento quesero. Estos fueron evaluados en funcién del fenotipo del rebafio (Saanen, Alpina, Criolla
Chilena y mestizas) y nivel de a1 - caseina en leches (alto, medio, bajo y nulo). Los resultados preliminares
presentan una correlacion directa entre el nivel de proteinas y sélidos no grasos en leche con el rendimiento
quesero (r = 0,768; p < 0,05). Sin embargo, el nivel de a1 - caseina influyé en menor medida en esta variable,
lo que se relacionaria con la estandarizacién del proceso de elaboracion en funcién del contenido de proteina
individual de cada leche, permitiendo disminuir la variabilidad genética presente en el rebafio.
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Resumo

A produgio de leite ovino na Argentina é uma atividade que, devido as suas caracteristicas de especificidade
produtiva, ainda esta em fase de consolidacdo. De 1982 até o presente, houve um aumento no nimero de
fazendas leiteiras, com algumas que iniciaram e fecharam suas atividades nesse periodo. A mesma situagdo de
variacdo pode ser observada em técnicas e praticas de gestdo produtiva. Para obter informagdes atualizadas,
foi realizado um levantamento da producao de leite de ovelha na Argentina, considerando a safra 2017-2018.
Foram 29 estabelecimentos dedicados a producao leiteira, dos quais 18 correspondem a empresas familiares,
sete a escolas agrotécnicas e quatro a institui¢des de ciéncia e tecnologia como as universidades e o INTA-
Instituto Nacional de Tecnologia Agropecudria. Do total dos estabelecimentos leiteiros, obteve-se informacao
a partir de 25 deles, resultando em 1835 ovelhas em producdo, principalmente das ragas Pampinta e Frisona
(Friesian), um total de 278,745 litros de leite, uma duracdo de lactagdo média de 160 dias e um rendimento
médio de 0, 9 L/dia. Quanto aos estabelecimentos, 24 deles tém uma area inferior a 50 hectares, 16 estdo
localizados a uma distancia de menos de 10 km de um centro urbano, 22 recebem aconselhamento profissional
e 17 também coletam leite em sistema de ordenha balde ao pé. Das empresas familiares, oito sdo proprietarias
daterrae 11 témrendade outra atividade econémica. Finalmente, 20 fazendas leiteiras produzem seus proprios
queijos e distribuem de forma semelhante (42%) a venda para clientes fixos e em feiras ambulantes e mercados.
Em conclusdo, a producdo de leite ovino na Argentina ainda estd em fase de consolida¢d e, considerando
as caracteristicas do leite de ovelha no mercado interno, é necessario trabalhar no aspecto comercial e na
estratégia de agregar valor para melhorar o desenvolvimento da atividade.
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Resumen

Se determiné la formulacién 6ptima para la elaboracidon de jerky con carne de alpaca mediante el uso de
fondo oscuro de bovino como potenciador de sabor natural que permitié disminuir las proporciones de salsa
de soya (principal fuente de sodio) y azudcar rubia (principal fuente de azucar) en la formulacién. Se compild
formulaciones para jerky que contengan salsa de soya como principal medio liquido y se calculé el sodio teérico de
estas formulaciones y se escogi6 la de mayor cantidad de sodio (que fue previamente testeada). Se establecieron
rangos para los niveles de los factores (salsa de soya, bebida gasificada negra, aztcar rubia y fondo oscuro de
bovino) y se aplicé el disefio de mezclas de tipo Simplex lattice, con lo que se obtuvieron 20 formulaciones que se
evaluaron considerando como respuesta la cantidad de sodio y azicar tedrico en las formulaciones de liquido de
marinado y el costo de estas. Los resultados se analizaron estadisticamente con el método de superficie respuesta
con un arreglo de disefio de mezclas a través del software Design Expert®. Los factores que se analizaron fueron el
contenido de sodio y azlcar tedrico, que se optimizaron para obtener muestras con alta deseabilidad (cercana 1).
La formulacién éptima para jerky de alpaca fue de 50% fondo oscuro de bovino, 10% de aztcar rubia, 15% salsa
de soya y 25% de bebida gasificada negra obteniendo un producto bajo en sodio y donde las variables respuesta
costo (S/.), sodio (mg Na/1000g de liquido de marinado), aztcar (g de azicar/1000g de liquido de marinado) se
ajustaron a los modelos matematicos lineales.
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